
CALENDARIO DE PLANIFICACIONES 

Semana 21 al 25 de septiembre  2026  

IV° MEDIO B 

 
Horario 

Lunes 
21 DE SEPTIEMBRE   

Martes 
22 DE SEPTIEMBRE  

Miércoles 
23 DE SEPTIEMBRE   

Jueves 
24 DE SEPTIEMBRE  

Viernes 
25 DE SEPTIEMBRE  

1° y 2° 
HORA 

 
 
 

INGLÉS 
OA: 
Actividad:  
Materiales:  

 
 
 
 
C. CIUDADANÍA 
OA: 2 

Actividad: Diseño de 
afiche y recetas de feria 
científica. Trabajo en 
equipos.  

Materiales:  
● Lápiz  

● Cuaderno  

● Estuche  
● Cartulina 

 
 
 
 
 

COCINA CHILENA 
OA: 4 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
receta estándar, 
materias primas, 
uniforme de 
cocina. 

 
 

ORIENTACIÓN 

OA: 1 
Actividad:  Orientación 
actividades de  fin de año 
Materiales:  

sala de clases 
 
 
 

FILOSOFÍA 

OA: 3, 4 
Actividad: Comprender los 
conceptos de género, 
performance, desde 
diferentes autores. 

Materiales:  
●​ Lápiz  

●​ Cuaderno  

●​ Estuche  
 

 

LENGUAJE 

OA: 07 

Actividad: Realizan 
avances Feria científica. 

Materiales:  
Cuaderno 

Estuche 

 

MATEMÁTICA 
Preparación de feria 
científica. 
 
 
PAES MATEMÁTICA 
Preparación de feria 
científica. 
 
 



3° y 4° 
HORA 

 
 
 

C. CIUDADANÍA 
OA: 2 

Actividad: Diseño de 
afiche y recetas de feria 
científica. Trabajo en 
equipos.  

Materiales:  
● Lápiz  

● Cuaderno  

● Estuche  
● Cartulina 
 
 
 
COCINA INTERNACIONAL 

OA: 2 y 3 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
receta estándar, 
materias primas, 
uniforme de 
cocina. 

 

COCINA CHILENA 
OA: 4 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
●​ receta estándar, 

materias primas, 
uniforme de cocina 

FILOSOFÍA 

OA: 3, 4 
Actividad: Comprender los 
conceptos de género, 
performance, desde 
diferentes autores. 

Materiales:  
●​ Lápiz  

●​ Cuaderno  

●​ Estuche  
 

 
 
RELIGIÓN / ED. FÍSICA 
 
Religión 
OA: 4 
Actividad: Repaso 
contenido anterior 

Materiales:  
●​ Lápiz  

●​ Cuaderno  

●​ Estuche  
 
 
Ed. Física 

OA: 1, 2 
Actividad:  
Desarrollar la resistencia 
cardiovascular a través del 
test de navetta 
Materiales:  

●​ Polera de cambio 
●​ Toalla o toallitas 

húmedas 
●​ Desodorante 

 
 

LENGUAJE 

OA: 07 

Actividad: Realizan 
avances Feria científica. 

Materiales:  
Cuaderno 

Estuche 
 
 
MENÚ 
OA: 1 
Actividad: 
Menú  hipo e hiper 
calórico  
Materiales:  

Sala de clases 
Cuadernos 
Notebook 
Internet 

 
 

ELAB. BEBIDAS 
OA: 1 
Actividad:  
Taller de cata de vinosx 
Materiales:  

Materias primas e 
insumos. 
Cristalería, 
mantelería 
taller de coctelería 

 
 
 
 
 
 



5° y 6° 
HORA 

 
 
 
 
 

COCINA INTERNACIONAL 
OA: 2 y 3 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
receta estándar, 
materias primas, 
uniforme de 
cocina. 

 
 
 
 

COCINA CHILENA 
OA: 4 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
●​ receta estándar, 

materias primas, 
uniforme de cocina 

 
 
 

RELIGIÓN / ED. FÍSICA 
 
Religión 
OA: 4 
Actividad: Repaso 
contenido anterior 

Materiales:  
●​ Lápiz  

●​ Cuaderno  

●​ Estuche  
 
Ed. Física 

OA: 1, 2 
Actividad:  
Desarrollar la resistencia 
cardiovascular a través del 
test de navetta 
Materiales:  

●​ Polera de cambio 
●​ Toalla o toallitas 

húmedas 
●​ Desodorante 

 
 
 
MATEMÁTICA 
OA: ensayo PAES 

Actividad: Aplicación de 
mini ensayo de potencias. 

Materiales: ensayo, lápiz 
mina, goma. 

 

MENÚ 
OA: 1 
Actividad: 
Menú  hipo e hiper 
calórico  
Materiales:  

Sala de clases 
Cuadernos 
Notebook 
Internet 

 

 

ELAB. BEBIDAS 
 
Actividad:  
Taller de cata de vinosx 
Materiales:  

Materias primas e 
insumos. 
Cristalería, 
mantelería 
taller de coctelería 

 
 
 
 



7° y 8° 
HORA 

 

COCINA INTERNACIONAL 
OA: 2 y 3 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
receta estándar, 
materias primas, 
uniforme de 
cocina. 

 

REPOSTERÍA 
OA: 4 
Actividad: Taller práctico, 
aplicar técnicas y 
procedimientos de higiene 
y manipulación de 
alimentos, manejo de 
productos de aseo y 
desinfección, batido de 
cremas y leudado de 
masas. 

Materiales:  
●​ receta estándar, 

uniforme de 
cocina, materias 
primas,  

 
 

 

MATEMÁTICA 
OA: ensayo PAES 

Actividad: Aplicación de 
mini ensayo de raíces 
enésimas. 

Materiales: ensayo, lápiz 
mina, goma. 
 
 
 
E. CIUDADANA 
OA: 9 
Actividad: Identificar que 
son los derechos laborales 
Materiales:  

cuaderno 
lápiz 

 

MENÚ 
OA: 1 
Actividad: 
Menú  hipo e hiper 
calórico  
Materiales:  

Sala de clases 
Cuadernos 
Notebook 
Internet 

 
 
 
 
EMPRENDIMIENTO 
 
OA: 1 
Actividad: 
Proyecto  Licor Caseroi  
Materiales:  

Talleres 
Materias primas 
Utensilios 

 
 

 

9° HORA 
 

COCINA INTERNACIONAL 
OA: 2 y 3 
Actividad: Taller práctico, 
aplicación de cortes, 
métodos de cocción, 
ayudas de cocina, 
procedimientos de higiene 
y manipulación en la 
producción de alimentos 
de la gastronomía clásica y 
moderna. 

Materiales:  
receta estándar, 
materias primas, 

INGLÉS 
 
OA: 
Actividad:  
Materiales:  

 
 

 
 

E. CIUDADANA 
 
OA: 
Actividad:  
Materiales:  

 
 

 

EMPRENDIMIENTO 
 
OA: 1 
Actividad: 
Proyecto  Licor Caseroi  
Materiales:  

Talleres 
Materias primas 
Utensilios 

 
 

 



uniforme de 
cocina. 

 
 

 


