CALENDARIO DE PLANIFICACIONES
Semana 24 al 28 de agosto 2026

IV° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 24 DE AGOSTO 25 DE AGOSTO 26 DE AGOSTO 27 DE AGOSTO 28 DE AGOSTO
1°y2° | \NGLEs COCINA CHILENA ORIENTACION LENGUAJE MATEMATICA
HORA OA: 4. OA: 1 OA:1 OA: 04-05 OA: Datos y azar
Actividad: Preparar Actividad: Taller préctico Actividad: Taller de Activifiad: Practica fje Actividad: Introduccion de
presentacion oral en de cocina, aplicar cortes, apresto Laboral. 5|tuaC|ones, complejas en contenidos de datos y azar:
inglés. métodos de coccién y Psicologa. gastronomia. medidas de tendencia
Materiales: ayudas de cocina en la Materiales: Materiales: centra!. o
e Cuaderno. produccién de platos e Sala de clases e Cuaderno M?terlales: cuaderno, lapiz
e Estuche. nacionales, dulces o o Note book e Estuche mina, goma.

salados, frios y calientes
de la cocina tradicional y
moderna. PAES MATEMATICA

FILOSOFIA OA: Datos y azar
OA:3,4 Actividad: Introduccién de

Actividad: Analizar contenidos de datos y azar:
problemas biopoliticos

Materiales:
® Receta estandar,

C. CIUDADANIA materias primas,

OA: 2

uniforme de medidas de tendencia
Actividad: Construccion de cocina. como la desigualdad de central.
afiche sobre feria cientifica genero. Materiales: cuaderno, lapiz
(Recetas con avances Materiales: mina, goma.
tecnoldgicos). e Estuche.
Materiales: e Cuaderno.
® Lapiz
e Cuaderno
® Estuche

e Cartdn piedra
e Cartulina




3°y4°
HORA

C. CIUDADANIA

OA: 2

Actividad: Construccion de
afiche sobre feria cientifica
(Recetas con avances
tecnoldgicos).

Materiales:

e Lapiz

e Cuaderno

® Estuche

e Cartén piedra

e Cartulina

COCINA INTERNACIONAL
OA:1

Actividad: Taller préctico
de cocina, aplicar cortes,
métodos de coccidén y
ayudas de cocina en la
produccion de platos de la
cocina tradicional y
moderna.

Materiales:

e Receta estandar,
materias primas,
uniforme de
cocina.

COCINA CHILENA
OA:1
Actividad: Taller practico
de cocina, aplicar cortes,
métodos de coccion y
ayudas de cocina en la
produccion de platos
nacionales, dulces o
salados, frios y calientes
de la cocina tradicional y
moderna.
Materiales:
® Receta estandar,
materias primas,
uniforme de
cocina.

FILOSOFIA

OA:3,4

Actividad: Analizar
problemas biopoliticos
como la desigualdad de

género.
Materiales:
e Estuche.

e Cuaderno.

RELIGION / ED. FiSICA

Religién
OA:5
Actividad:
Ensayar el baile
“Caporal”’ de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
o Polera de cambio
e Desodorante
e Toalla o toallitas
humedas

Ed. Fisica
OA: 5
Actividad:
Ensayar el baile
“Caporal” de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
e Polera de cambio
e Desodorante
e Toalla o toallitas
humedas

LENGUAJE
OA: 03-05
Actividad: Guia de
comprension lectora.
Materiales:

e Cuaderno

e Estuche

MENU
OA:1
Actividad:
Jornada de Concurso
gastrondmico.
Atencion, servicio,
produccion de cdctel
Materiales:

e talleres

e Materias Primas

ELAB. BEBIDAS

OA:1
Actividad:
Jornada de Concurso
gastrondmico.
Orden, aseo y achique.
Materiales:

e talleres

® Articulos de aseo




5°y6°
HORA

COCINA INTERNACIONAL

OA:1

Actividad: Taller préctico
de cocina, aplicar cortes,
métodos de coccidny
ayudas de cocina en la
produccion de platos de la
cocina tradicional y
moderna.

Materiales:

e Receta estandar,
materias primas,
uniforme de
cocina.

COCINA CHILENA
OA:1
Actividad: Taller practico
de cocina, aplicar cortes,
métodos de coccion y
ayudas de cocina en la
produccion de platos
nacionales, dulces o
salados, frios y calientes
de la cocina tradicional y
moderna.
Materiales:
® Receta estandar,
materias primas,
uniforme de
cocina.

RELIGION / ED. FiSICA

Religion
OA:5
Actividad:
Ensayar el baile
“Caporal’”’ de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
e Polera de cambio
e Desodorante
e Toalla o toallitas
humedas

Ed. Fisica
OA:5
Actividad:
Ensayar el baile
“Caporal’”’ de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
e Polera de cambio
e Desodorante
e Toalla o toallitas
himedas

MATEMATICA

OA: PAES

Actividad: Revisidn de
ensayo PAES.
Materiales: ensayo, lapiz
mina, goma.

MENU
OA:1
Actividad:
Jornada de Concurso
gastrondmico.
Atenciodn, servicio,
produccion de cdctel
Materiales:

e talleres

e Materias Primas

ELAB. BEBIDAS

OA:1
Actividad:
Jornada de Concurso
gastrondmico.
Orden, aseo y achique.
Materiales:

e talleres

® Articulos de aseo




7°y8° COCINA INTERNACIONAL | REPOSTERIA MATEMATICA MENU
HORA OA:2,3y4 OA: PAES OA: 1
OA: 1 Actividad: Taller practico Actividad: Revisidn de Actividad:
Actividad: Taller practico de cocina, aplicar cortes, ensayo PAES. Jornada de Concurso
de cocina, aplicar cortes, métodos de coccion y Materiales: ensayo, ldpiz | gastronémico.
métodos de coccidn y ayudas de cocina en la mina, goma. Atencién, servicio,
ayudas de cocina en la produccion de platos produccion de cdctel
produccién de platos de la | nacionales, dulces o Materiales:
cocina tradicional y salados, frios y calientes e talleres
moderna. de la cocina tradicional y e Materias Primas
Materiales: moderna. E. CIUDADANA
® Receta estandar, Materiales: OA: 6
materias primas, ® Receta estandar, Actividad: Analizar el rol | EMPRENDIMIENTO
uniforme de materias primas, del estado frente a la OA: 1
cocina. umforme de pobreza Actividad:
cocina. Materiales: Jornada de Concurso
e cuaderno gastrondmico.
e lapiz Atencidn, servicio,
produccion de coctel
Materiales:
e talleres
® Materias Primas
9° HORA COCINA INTERNACIONAL INGLES E. CIUDADANA EMPRENDIMIENTO
OA:1
OA: 1 OA: - OA: 6 Actividad:

Actividad: Taller practico
de cocina, aplicar cortes,
métodos de coccidon y
ayudas de cocina en la
produccion de platos de la
cocina tradicional y
moderna.
Materiales:
® Receta estandar,
materias primas,
uniforme de
cocina.

Actividad: Lectura
mensual de apoyo lectura
comprensiva.
Materiales:

® Guiaimpresa

e Estuche.

Actividad: Analizar el rol
del estado frente a la
pobreza
Materiales:

e cuaderno

e lapiz

Jornada de Concurso
gastrondmico.
Atencion, servicio,
produccion de cdctel
Materiales:

e talleres

e Materias Primas







