CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 8 al 12 de junio 2026

IV° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 8 DE JUNIO 9 DE JUNIO 10 DE JUNIO 11 DE JUNIO 12 DE JUNIO
1°y2 INGLES COCINA CHILENA ORIENTACION LENGUAJE MATEMATICA
HORA OA: OA: 1 OAm: VALORES DEL MES | OA: 07-08 OA: 1-2
Actividad: Actividad: taller practico, ACtIVIdi'.:ld: N Actlyldlrs\d: Elab?jr':;\uon de A‘ctivi,dad: Mini ensayo PAES
Materiales: aplicacién de técnicas y Se realiza actividad Cl..II’I‘I~CLI um con diferentes eje nUmeros.
° procedimientos vistos en grupal. disefios. Materiales: ensayo, lapiz
clases de la gastronomia Materiales: Materiales: mina, goma.
clasica y moderna nacional | Sala de clases e Cuaderno
(cortes, métodos de e Estuche PAES MATEMATICA
. ion, dasd i ; OA: 1-2
C. CIUDADANIA cocuo.n ayudas de cocina) FILOSOFIA 1 N
OA: 2 Materiales: —OA' 3 Actividad: Mini ensayo PAES
L . ., e uniforme de T eje numeros.
Actividad: Disertacién de . . Actividad: . (-
cocina, materias - o Materiales: ensayo, lapiz
recursos naturales en . Retroalimentacidn fin de ;
Chile primas, receta mina, goma.
" estandarizada. semestre
Materiales: Materiales:
e Lapiz e lapiz
e Cuaderno e Cuaderno
e Estuche e Estuche
e Cartulina por
equipos
3Pya C. CIUDADANIA COCINA CHILENA EILOSOFIA LE E ELAB. BEBIDAS
HORA OA: 2 OA:1 OA: 3 OA: 07-08
Actividad: Disertacidon de Actividad: taller practico, Actividad: Actividad: Elaboracién de OA:1

recursos naturales en
Chile.
Materiales:
e Lapiz
e Cuaderno
e Estuche
e Cartulina por
equipos

aplicacion de técnicas y
procedimientos vistos en
clases de la gastronomia
clasica y moderna nacional
(cortes, métodos de
coccidn, ayudas de cocina)
Materiales:

Retroalimentacion fin de
semestre
Materiales:

e Lapiz
e Cuaderno
e Estuche

curriculum con diferentes
disefos.
Materiales:

e Cuaderno

e Estuche

[ ]

Actividad: Clasificacién de
las bebidas.

Clase expositiva
Materiales:

Sala de clases

Cuaderno




COCINA INTERNACIONAL
OA:2y4

Actividad: taller practico,
aplicacién de técnicas y

e uniforme de
cocina, materias
primas, receta
estandarizada

RELIGION / ED. FiSICA

Religion

OA:3

Actividad: Comprension
de la figura de los santos

MENU

OA:1

Actividad:

Menu de régimen

Los estudiantes en grupo
elaboran informe

procedimientos vistos en en el catolicismo Materiales:
clases de la gastronomia Materiales: Computador
clasica y moderna e Lapiz Cuaderno
internacional (cortes, e Cuaderno
métodos de coccidn, e Estuche
ayudas de cocina)
Materiales:
e uniforme de Ed. Fisica
cocina, materias OA: 1
primas, receta Actividad:
estandarizada. Evaluacidn de saltos de
cuerda y evaluaciones
pendientes.
Materiales:
e Desodorante
e Polera de cambio
e Toalla o toallitas
himedas
5°y6° COCINA INTERNACIONAL | COCINA CHILENA RELIGION / ED. FiSICA MENU
HORA OA: 1 OA: 1 ELAB. BEBIDAS
OA:2y4 Actividad: taller practico, Religidn Actividad: OA:1
Actividad: taller practico, aplicacién de técnicas y OA: 3 Menu de régimen Actividad: Clasificacion de

aplicacién de técnicas y
procedimientos vistos en
clases de la gastronomia
clasica y moderna
internacional (cortes,
métodos de coccion,
ayudas de cocina)
Materiales:

procedimientos vistos en
clases de la gastronomia
clasica y moderna nacional
(cortes, métodos de
coccién, ayudas de cocina)
Materiales:

e uniforme de

cocina, materias

Actividad: Comprension
de la figura de los santos
en el catolicismo
Materiales:

e Lapiz
e Cuaderno
e Estuche

Los estudiantes en grupo
elaboran informe
Materiales:

Computador

Cuaderno

las bebidas.
Clase expositiva
Materiales:
Sala de clases
Cuaderno




e uniforme de
cocina, materias
primas, receta
estandarizada.

primas, receta
estandarizada

Ed. Fisica

OA:1

Actividad:

Evaluacidn de saltos de
cuerda y evaluaciones
pendientes.
Materiales:

e Desodorante

e Polera de cambio

e Toalla o toallitas
humedas

MATEMATICA

OA: 8

Actividad: Guia de
ecuaciones lineales.
Materiales: guia, lapiz

mina, goma.
7°y 8° COCINA INTERNACIONAL REPOSTERIA MATEMATICA OA:1
HORA OA:8 Actividad:
OA:2y4 OA:2,3y4 Actividad: Guia de Menu de régimen

Actividad: taller practico,
aplicacién de técnicas y
procedimientos vistos en
clases de la gastronomia
clasica y moderna
internacional (cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina)
Materiales:

e uniforme de
cocina, materias
primas, receta
estandarizada.

Actividad: taller practico
de cocina, aplicar técnicas
y procedimientos vistos en
clases (batido, hornado,
manejo de T°,
fermentacién de masas)

Materiales: materias
primas, uniforme de
cocina, receta
estandarizada.

ecuaciones lineales.
Materiales: guia, lapiz
mina, goma.

E. CIUDADANA

OA: 1
Actividad: Evaluacion
creacidn y analisis de
fake news
Materiales:

e cuaderno

Los estudiantes en grupo
elaboran informe
Materiales:

Computador

Cuaderno

EMPRENDIMIENTO

OA:1

Actividad: Marco

Organizacional y financiero

Materiales:

Computadores, Cuadernos
[ J




e |dpiz

9° HORA

COCINA INTERNACIONAL

OA:2y4

Actividad: taller practico,
aplicacion de técnicas y
procedimientos vistos en
clases de la gastronomia
clasica y moderna
internacional (cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina)
Materiales:

e uniforme de
cocina, materias
primas, receta
estandarizada.

INGLES

OA:
Actividad:

Materiales:

E. CIUDADANA

OA:1

Actividad: Evaluacion
creacién y analisis de
fake news

Materiales:
e cuaderno
e lapiz
[ ]

EMPRENDIMIENTO

OA: 1

Actividad: Marco

Organizacional y financiero

Materiales:

Computadores, Cuadernos
[ ]




