CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 07 al 11 de Abril

llI° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 07 DE ABRIL 08 DE ABRIL 09 DE ABRIL 10 DE ABRIL 11 DE ABRIL
1°v2° (o A5 B COMPLEIIDAD FILOSOFIA (K.N) MATEMATICA (S.G) ALMACENAMIENTO (J.F) ORIENTACION (J.F)
HORA 0.2) OA: 1 OA: 1 OA: 8 OA: 0
OA:3y5 Actividad: Actividad: Actividad: Af:tlvu.iad:
Actividad: Prueba de evaluacion. Reforzamiento de Monta'je de buffet para Directiva de c.urso presenta
Identificar diversos cortes | Materiales: ntmeros racionales canapt?s plan d? trabajo
aplicados en materias - Lapiz Materiales: Mateljlales: c0sas q'ue Materiales:
primas mediante ejemplos - Estuche - Guia necesitan los estudiantes EthaB B LEJIDAD
tedricos como - Cuaderno - Cuaderno (.C.2)
preparaciones comunes. - Estuche O:A'.3 v5
ll\;lsit:rlales. Cuaderno, SERVICIO COMEDOR (J.F) Act‘ividad: Taller préctico,
OA: 8 aplicar cortes en alimentos,
Actividad: higiene y manipulacidn,
Montaje de buffet para prevencion de riesgos y
canapés primerc‘)s auxilios. trabajo
Materiales: cosas que €n equipo, aprer\der aleer
necesitan los estudiantes receta estandarizada.
Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.
3°y4° ED. CIUDADANA (G.Q) MATEMATICA (S.G) SERVICIO COMEDOR (J.F) | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
HORA Dia de la actividad fisica OA: 1 OA: 8 (J.Cc.2) (J.C.7)
Actividad: Actividad: OA:3y5 OA:3y5

Reforzamiento de nimeros
racionales
Materiales:

- Guia

- Cuaderno

- Estuche

Montaje de buffet para
canapés

Materiales: cosas que
necesitan los estudiantes

PREP. DISENO (J.F)
OA:7

Actividad: taller
elaboracién de canapés
Clasicos

Actividad: Taller practico,
aplicar cortes en alimentos,
higiene y manipulacién,
prevencién de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

Actividad: Taller practico,
aplicar cortes en alimentos,
higiene y manipulaciodn,
prevencion de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

HIGIENE (J.C.Z




Materiales:
Materias Primas
Utensilios

Taller

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar cortes en alimentos,
higiene y manipulacion,
utilizacion y puesta en
marcha de programa de
aseo y desinfeccion.
prevencién de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

5°y6°
HORA

RELIGION / ED. FiSICA

Religion (K.N)

OA: 1,2

Actividad:
Comprensidn del valor
“tolerancia”.
Materiales:

- Llapiz
- Estuche
- Cuaderno

Ed. Fisica (A.F)

OA:1,2,3

Actividad: Evaluar
miniclase de los principios
de juego.

Materiales: botella de
agua, polera de cambio,
toalla, desodorante.

CS. CIUDADANIA (M.G)
Modulo: Bienestar y salud
OA:1
Actividad:Continuacion en
sala de infografia sobre
factores bioldgicos
ambientales.

Materiales:

-Lapiz

-Cuaderno

-Estuche

-Hoja block

-Texto escolar

PREP. DISENO (J.F)
OA: 7

Actividad: taller
elaboraciéon de canapés
Clasicos

Materiales:
Materias Primas
Utensilios

Taller

HIGIENE (J.C.Z)

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar cortes en alimentos,
higiene y manipulacion,
utilizacion y puesta en
marcha de programa de
aseo y desinfeccion.
prevencién de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

HIGIENE (J.C.Z)

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar cortes en alimentos,
higiene y manipulaciodn,
utilizacion y puesta en
marcha de programa de
aseo y desinfeccion.
prevencién de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.




7°y 8° PAES MATEMATICA (M.C) | INGLES (A.M) PREP. DISENO (J.F) REPOSTERIA (J.C.Z)
HORA OA: EJe numérico OA: 2,5 OA:7 OA: 2,3 V' 4
Actividad: Actividad: Actividad: taller Actividad: Taller practico,
Resolucién de problemas Guia de trabajo para elaboracién de canapés | aplicar cortes en alimentos,
que involucran ndmeros preparar prueba de Clasicos higiene y manipulacién,
racionales contenidos. utilizacion y puesta en
Materiales: Cuaderno Materiales: Materiales: marcha de programa de
-Estuche e Guia Materias Primas aseo y desinfeccion.
e Lapiz Utensilios Prevencion de riesgos y
LENGUA Y LIT. (V.R) Taller primeros auxilios,
OA: 2 utensilios clasicos de uso
Actividad: pastelero y repostero,
Trabajo con textos no PLANIFICACION (J.F) elaboracién d'e produc.tos
literarios que abordan el OA: 4 dulces, trabajo en equipo,
tema del rodeo. Actividad: aprender' a leer receta
Materiales: cuaderno, Revision de Actividad 1 estandarizada.
lapices, libro de lenguaje. y 2y cuadernos
Materiales: Materiales: Uniforme de
Cuadernos lapices cocina, materias primas.
9° LENGUA Y LIT. (V.R) LENGUA Y LIT. (V.R) PLANIFICACION (J.F) HIGIENE (J.C.Z)
OA: 2 OA: 2 OA:2y6
Actividad: Actividad: OA: 4 Actividad: Taller practico,
Trabajo con textos no Trabajo con textos no Actividad: aplicar cortes en alimentos,

literarios que abordan el
tema del rodeo.
Materiales: cuaderno,
lapices, libro de lenguaje.

literarios que abordan el
tema del rodeo.
Materiales: cuaderno,
lapices, libro de lenguaje.

Revision de Actividad 1
y 2y cuadernos
Materiales:

Cuadernos lapices

higiene y manipulacion,
utilizacion y puesta en
marcha de programa de
aseo y desinfeccion.
prevencién de riesgos y
primeros auxilios. trabajo
en equipo, aprender a leer
receta estandarizada.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.




