CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 14 al 18 de Abril

I11° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 14 DE ABRIL 15 DE ABRIL 16 DE ABRIL 17 DE ABRIL 18 DE ABRIL
1°v2° (o A5 B COMPLEIIDAD FILOSOFIA (K.N) MATEMATICA (S.G) ALMACENAMIENTO (J.F) ORIENTACION (J.F)
HORA (.2) OA: 1 OA:1 OA:1 FERIADO RELIGIOSO
OA: 3 Actividad: Actividad: Activic!ad:. )
Actividad: Revisién de prueba y Trabajo préctico con La cotizacion.
Introduccién a los Métodos | retroalimentacion cantidades fraccionarias. | LOS alumnos escuchan ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
de coccibn. Materiales: Materiales: pro.fe?sor y luego realizan (1.C.2)
Materiales: Cuaderno Lapiz - Guia de ejercicios | actividad FERIADO RELIGIOSO
’ - Estuche Materiales:
data -Cuaderno Data, PC
-Estuche
SERVICIO COMEDOR (J.F)
OA: 1
Actividad:
Clase de uso de
bandeja
Materiales:
Bandeja.
Sala clases
3°y4° ED. CIUDADANA (G.Q) MATEMATICA (S.G) SERVICIO COMEDOR (J.F) | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
HORA OA:1 OA:1 OA:1 (1.c.2) ().c.2)
Actividad: Actividad: Actividad: OA:3y5 FERIADO RELIGIOSO
Guia Democracia Trabajo practico con Clase de uso de Actividad:
Materiales: cuaderno cantidades fraccionarias. bandeja Taller practico, aplicar
lapiz Materiales: Materiales: técnicas y procedimientos | HIGIENE ().C.Z
- Guia de ejercicios | Bandeja. en alimentos: Cortes, FERIADO RELIGIOSO
- Estuche Sala clases métodos de coccion,

PREP. DISENO (J.F)
OA:1

Actividad:
Evaluacién clase de
canapés
Materiales:

ayudas de cocina, trabajo
en equipo, usoy
seguimiento receta
estandarizada.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.




Cuadernos

5°y6° RELIGION / ED. FiSICA CS. CIUDADANIA (M.G) PREP. DISENO (J.F) HIGIENE (J.C.Z) HIGIENE (J.C.Z)
HORA Modulo: Bienestar y salud OA:2y6 FERIADO RELIGIOSO
Religion (K.N) OA: 1 OA: 1 Actividad:
OA: 1 Actividad: Composiciony | Actividad: Taller préctico, aplicar
Actividad: uso adecuado de los Evaluacion clase de técnicas y procedimientos
Identificar las formas de plaguicidas. Incidencia canapés en alimentos: Cortes,
amor desde el cristianismo | sobre los huertos de Materiales: métodos de coccion,
Materiales: plantas. Cuadernos ayudas de cocina, trabajo
Materiales: en equipo, uso y
-Lapiz -Lapiz seguimiento receta
-Cuaderno -Cuaderno estandarizada, higiene y
-Estuche -Estuche manipulacién de alimentos,
prevencion de riesgos y
primeros auxilios.
Ed. Fisica (A.F) Materiales: Materias
OA: 1,2,3 primas, uniforme de
Actividad: Evaluar cocina.
miniclase de los principios
de juego.
Materiales: botella de
agua, polera de cambio,
toalla, desodorante.
7°y8° PAES MATEMATICA (M.C) | INGLES (A.M) PREP. DISENO (J.F) REPOSTERIA (J.C.Z)
HORA OA: Eje numérico OA:7 OA: 1 OA:2,3y4
Actividad: Actividad: Actividad: Actividad:
Desarrollo de resolucién de | Uso del Present Simple sin | Clase de uso de Taller practico, aplicar
problemas de fracciones verbo To be en sus formas | bandeja técnicas y procedimientos
PAES +,-,7? Materiales: en alimentos: Cortes,
Materiales: -Cuaderno Materiales: Bandeja. métodos de coccidn,
-Estuche e Cuaderno Sala clases ayudas de cocina, trabajo

LENGUA Y LIT. (V.R)
OA: 1-8
Actividad:
Preparacién del Dia del
libro.
Materiales:

e Cuaderno

e Lapiz

PLANIFICACION (J.F)
OA:1

Actividad:
Funciones
Administrativas
Materiales:

Data, pc, cuadernos

€en equipo, usoy
seguimiento receta
estandarizada, batido,
relleno, manejo de t°,
higiene y manipulacion de
alimentos, prevencion de
riesgos y primeros auxilios.




e Lapices
e Materiales varios

Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

90

LENGUA Y LIT. (V.R)
OA: 1-8

Actividad:

Preparacién del Dia del
libro.

Materiales:
e Cuaderno
e Lapices

e Materiales varios

LENGUAY LIT. (V.R)

OA: 1-8
Actividad:
Preparacién del Dia del
libro.
Materiales:
e Cuaderno
e Lapices
e Materiales varios

PLANIFICACION (J.F)

OA:1

Actividad:
Funciones
Administrativas
Materiales:

Data, pc, cuadernos

HIGIENE (J.C.Z)

OA:2y6

Actividad:

Taller practico, aplicar
técnicas y procedimientos
en alimentos: Cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, trabajo
en equipo, usoy
seguimiento receta
estandarizada, higiene y
manipulacién de alimentos,
prevencién de riesgos y
primeros auxilios.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.




