CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 19 al 23 de agosto

IV° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 19 DE AGOSTO 20 DE AGOSTO 21 DE AGOSTO 22 DE AGOSTO 23 DE AGOSTO
o o , o . i 3 . 0 =
1°y2 CS. DE LA CIUDADANIA LENGUA Y LIT (C.E) RELIGION/ED. FISICA INGLES (A.M) ED. CIUDADANA (G.Q)
HORA .G OA: 1 OA: 4 OA: 12
‘—1,' . C Religion (K.N): Actividad: Actividad:
Médulo: Tecnologia y Actividad: OA: 1 Aorend de P ¢ lc s d
cociedad. Novela y contexto histérico i1 .pren er uso de Presen ausas y consecuencias de
. Actividad: Simple con verbos lall. G. M
OA: 3 Materiales: .
T » Ensayo distintos del To Be (Does, | Materiales: Cuaderno
Actividad: Construccién de - Estuche .
triptico de feria cientifica Cuad Mgterlales: Do) ADi
. ' ) uaderno -Lapiz Materiales: Lapiz
Materiales: )
-Texto escolar _Estauii;no e Cuaderno RIENTACION (J.Z
i . - - OA:1
Materiales COCINA CHILENA (J.2) e Lapiz A
Actividad:

OA: 1

Actividad:

Taller practico, aplic. de:
cortes en alimentos,
métodos de coccion,
ayudas de cocina, higiene y
manipulacién, receta
estandarizada en la
produccion de alimentos
de la cocina nacional
tradicional, clasicay
moderna.

Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

Ed. Fisica (A.F)
OA:5
Actividad:
Practicar el baile de fiestas
patrias de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
e Botella con agua
e Polera de cambio
e Toallas o toallitas
himedas

Valor del Mes,
conversacion con los
alumnos acerca de
convivencia.
Materiales:

Sala de clases




3y&# COCINA INTERNACIONAL | COCINA CHILENA (J.2) FILOSOFIA(K.N) ED. CIUDADANA (G.Q) ELAB. BEB. ALCOHOL (J.F)
HORA (J.2) OA: 1 OA: 3,4 OA: 12 OA: 3

OA:2vy4 Actividad: Actividad: Actividad: Actividad:

Actividad: Taller practico, aplic. de: Desigualdad de género Causas y consecuencias Taller de preparacién de

Taller practico, aplic. de: cortes en alimentos, como concepto politico delall.G. M tragos, variedades de

cortes en alimentos, métodos de coccion, complejo Materiales: Cuaderno caipirifias y mojitos.

métodos de coccidn, ayudas de cocina, higiene y | Materiales: L. Materiales:

ayudas de cocina, higiene y | manipulacién, receta —Lépiz Lapiz Materias primas, Utensilios

manipulacién, receta estandarizada en la -Cuaderno

estandarizada en la produccion de alimentos -Estuche MENU (J.F)

produccion de alimentos de la cocina nacional OA: 5

de la cocina internacional | tradicional, clasicay Actividad:

clasica y moderna. moderna. salida Pedagdgica, feria

Materiales: Materias Materiales: Materias vocacional

primas, uniforme de primas, uniforme de Materiales:

cocina. cocina.

transporte

5°y6° COCINA INTERNACIONAL | COCINA CHILENA (J.Z) MATEMATICA (M.CUB) MENU (J.F) ELAB. BEB. ALCOHOL (J.F)
HORA (J.2) OA: 1 OA: 3 OA: 5

OA:2vy4 Actividad: Actividad: Actividad: OA:3

Actividad: Taller practico, aplic. de: Contrastacidn y salida Pedagdgica, feria Actividad:

Taller practico, aplic. de:
cortes en alimentos,
métodos de coccion,
ayudas de cocina, higiene y
manipulacién, receta
estandarizada en la
produccion de alimentos
de la cocina internacional
clasica y moderna.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

cortes en alimentos,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, higiene y
manipulacién, receta
estandarizada en la
produccion de alimentos
de la cocina nacional
tradicional, clasicay
moderna.

Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

verificaciéon de modelos
matematicos utilizando

herramientas tecnoldgicas.

Materiales: -Cuaderno
-Estuche

vocacional
Materiales:

transporte

Taller de preparacién de
tragos, variedades de
caipirifas y mojitos.
Materiales:

Materias primas, Utensilios




7°y 8°
HORA

COCINA INTERNACIONAL
(J.2)

OA:2vy14

Actividad:

Taller practico, aplic. de:
cortes en alimentos,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, higiene y
manipulacién, receta
estandarizada en la
produccion de alimentos
de la cocina internacional
clasica y moderna.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

COCINA CHILENA (J.Z)
OA: 1

Actividad:

Taller practico, aplic. de:
cortes en alimentos,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, higiene y
manipulacién, receta
estandarizada en la
produccion de alimentos
de la cocina nacional
tradicional, clasicay
moderna.

Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

REPOSTERIA (J.Z)
OA:2,3y4

Actividad:

Taller practico, elab. de
masas batidas, masas
guebradas y masas
fermentadas, cuidados,
usos, metodologia de
trabajo de las masas,
trabajo en equipo, higiene
y manipulacion de
alimentos.

Materiales: materias

primas, uniforme de
cocina.

MATEMATICA (M.CUB)
OA: Eje algebraico

Actividad:

Introducir y resolver
ecuaciones cuadraticas
Materiales: -Cuaderno
-Estuche

LENGUA Y LIT (C.E)
OA: 1
Actividad:
Control de lectura: hasta
pagina 50 de la novela.
Materiales:

- estuche

- cuaderno

MENU (J.F)
OA: 5
Actividad:

Segunda etapa proyecto
elaboracion de licores.
Materiales:

Botellas, taller bar

EMPRENDIMIENTO (J.F)

OA: 5
Actividad:

Segunda etapa proyecto
elaboracion de licores.

Materiales:

Botellas, taller bar




90

T EXP ORAL Y ESCRITA

(C.E)
OA: 1
Actividad:
Revision ensayo PAES
Materiales:
- estuche
- cuaderno

REPOSTERIA (J.2)
OA:2,3y4

Actividad:

Taller practico, elab. de
masas batidas, masas
guebradas y masas
fermentadas, cuidados,
usos, metodologia de
trabajo de las masas,

trabajo en equipo, higiene

y manipulacidén de
alimentos.
Materiales: materias
primas, uniforme de
cocina.

LENGUA Y LIT (C.E)
OA: 1
Actividad:
Control de lectura: hasta
pagina 50 de la novela.
Materiales:

- estuche
cuaderno

EMPRENDIMIENTO (J.F)
OA:5

Actividad:

Segunda etapa proyecto
elaboracion de licores.
Materiales:

Botellas, taller bar




