CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 26 al 30 de agosto

I11° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 26 DE AGOSTO 27 DE AGOSTO 28 DE AGOSTO 29 DE AGOSTO 30 DE AGOSTO
o o 3 . . 3 .
1°y2 ELAB. B COMPLEJIDAD ED. CIUDADANA (K.N) PLANIFICACION (J.F) ALMACENAMIENTO (J.F) ORIENTACION (J.2)
HORA 1.2 OA: 3 7 OA: 1 OA: 1 OA:1
U.-2) ) Actividad: Actividad: Actividad:
OA:3y5 Actividad: ; ; )
. . o Preparativos 2° Jornada Preparativos 2° Jornada Trabajo valor del mes,
Actividad: Analisis de los problemas . L. . .
L . Servicio de restaurante, Servicio de restaurante, entrega de opiniones, lluvia
Clasificacién de las en los territorios . . .
Grandes Cantidades. Grandes Cantidades. de ideas.
ensaladas, usos, aderezos, | Materiales: . . . -
. ., Materiales: Materiales: Materiales: Cuaderno, lapiz.
combinaciones. -Lapiz Materias primas Materias primas
Materiales: Cuadernos, -Cuaderno 1as P ’ 1as p ’ ELAB. BAJA COMPLE/IDAD
o materiales salones, materiales salones, (1.2)
apiz. -
p Estuche OA:3y5
Actividad:
Taller practico, realizacién
de mantencion de
maquinaria, equipos y
utensilios, orden,
clasificacion y almacenaje
de materias primas.
Materiales: cosas que
necesitan los estudiantes
3°y4° MATEMATICA (M.CUB) CS. CIUDADANIA (M.G) SERVICIO COMEDOR (J.F) | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
HORA OA: 4 Modulo: Seguridad, OA:1 (J.Z2) (J.Z)
Actividad: prevencién y autocuidado. | Actividad: OA:3y5 OA:3y5
Conocer los elementos OA:3 Preparativos 2°Jornada | Actividad: Actividad:

basicos de la
circunferencia y sus
propiedades.
Materiales: -Cuaderno
-Estuche

Actividad: Construccién de
maqueta sobre sustancias
quimicas.

Materiales:

-Texto escolar

-Materiales reciclables

Servicio de restaurante,
Grandes Cantidades.
Materiales:

Materias primas,
materiales salones,

Taller practico, realizacién
de menu de grandes
cantidades. Cortes,
métodos de coccion y
ayudas de cocina aplicados
en produccién de entrada,
plato principal y postre,
atencién de comensales,
servicio de comedores.

Taller practico, realizacién
de mantencion de
maquinaria, equipos y
utensilios, orden,
clasificacidon y almacenaje
de materias primas.
Materiales: cosas que
necesitan los estudiantes




Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad:

Taller practico, realizacién
de mantencion de
maquinaria, equipos y
utensilios, orden,
clasificacidn y almacenaje
de materias primas.
Materiales: cosas que
necesitan los estudiantes

5°y6°
HORA

INGLES (A.M)

OA: 8

Actividad:

Dates in English. Days,
Months, Years.

Materiales:
e Cuaderno
e Lapiz

RELIGION / ED. FiSICA
Religion (K.N)

OA:5

Actividad:

Practicar el baile de fiestas
patrias de forma
coordinada y fluida.
Materiales:

e Botella con
agua

e Polera de
cambio

Ed. Fisica (A.F)
OA:1
Actividad:

Practicar el baile de “La
Diablada”

Materiales:
e Polera de cambio
e Toalla o toallitas
humedas
e Botella con agua

PREP. DISENO (J.F)

OA: 1

Actividad:

Preparativos 2° Jornada
Servicio de restaurante,
Grandes Cantidades.
Materiales:

Materias primas,
materiales salones,

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad:

Taller practico, realizacién
de menu de grandes
cantidades. Cortes,
métodos de coccion y
ayudas de cocina aplicados
en produccion de entrada,
plato principal y postre,
atencién de comensales,
servicio de comedores.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad:

Taller practico, realizacién
de mantencion de
maquinaria, equipos y
utensilios, orden,
clasificacion y almacenaje
de materias primas.
Materiales: cosas que
necesitan los estudiantes




7°y8° MATEMATICA (M.CUB) LENGUA Y LIT (C.E) PREP. DISENO (J.F) PASTELERIA (J.2)

HORA OA: Eje algebraico OA: 1 OA: 1 OA:2,3y4
Actividad: Actividad: Actividad: Actividad:
Introducir y practicar la Feria cientifica Preparativos 2° Jornada Taller practico, realizacién
resolucién de ecuaciones Materiales: materiales Servicio de restaurante, de menu de grandes
lineales. designados por ciencias. Grandes Cantidades. cantidades. Cortes,
Materiales: -Cuaderno Materiales: métodos de coccidny
-Estuche Materias primas, ayudas de cocina aplicados

materiales salones, en produccién de entrada,

FILOSOFIA (K.N) plato principal y postre,
OA: 4 atencion de comensales,
Actividad: servicio de comedores.
Analizar la objetividad del Materiales: Materias
método cientifico. primas, uniforme de
Materiales: cocina.
-Lépiz
-Cuaderno
-Estuche

9° FILOSOFIA (K.N) LENGUA Y LIT (C.E) PLANIFICACION (J.F) HIGIENE (J.Z)
OA: 4 OA: 1 OA: 1 OA:2y6
Actividad: Actividad: Actividad: Actividad:

Analizar la objetividad del
método cientifico.
Materiales:

-Lépiz

-Cuaderno

-Estuche

Entrega de informe
gastrondmico

Materiales: Laboratorio de
computacion

Preparativos 2° Jornada
Servicio de restaurante,
Grandes Cantidades.
Materiales:

Materias primas,
materiales salones,

Taller practico, realizacién
de menu de grandes
cantidades. Cortes,
métodos de coccion y
ayudas de cocina aplicados
en produccion de entrada,
plato principal y postre,
atencién de comensales,
servicio de comedores.
Materiales: Materias
primas, uniforme de
cocina.




