CALENDARIO DE PLANIFICACIONES

Semana 19 al 23 de agosto

I11° MEDIO B
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Horario 19 DE AGOSTO 20 DE AGOSTO 21 DE AGOSTO 22 DE AGOSTO 23 DE AGOSTO
(-] o o . 3 L]
1°y 2 ELAB. B COMPLEJIDAD ED. CIUDADANA (K.N) TALLER DE EXPRESION ALMACENAMIENTO (J.F) ORIENTACION (J.2)
HORA | =) OA:3,7 ORAL Y ESCRITA. OA: 1 OA: 1
* L OA:5 Actividad: Actividad:
OA:3y5 Actividad: .. e . s
. . o Actividad: Planificacion disertacion, Andlisis de tema entregado
Actividad: Analisis de los problemas L . . .
Avudas d ) los territor Analisis literario acerca Documentos por Convivencia escolar,
bzlcjh:r;etle (r:gtcjl:?;elouté ;T 0s ) elrrl orios del libro “incompetente” | administrativos conversatorio grupal.
’ ’ ’ ?terla es: Materiales: comerciales. Materiales: Cuaderno, lapiz.
fondos claros y oscuros. -Lapiz o .
Materiales: Cuaderno “Lapiz Materiales: ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
o : ’ -Cuaderno -Cuaderno Cuaderno, lapiz ().2)
apiz. -EStUChe _Estuche OA: 3 y 5
Actividad: Taller practico,
i aplicar técnicas de cortes,
PLANIFICACION (J.F) métodos de coccién, ayudas
OA: 4 de cocina, trabajo en
Actividad: Desarrollan equipo, manejo de
estandarizacion de temperaturas adecuadas,
recetas receta estandarizada.
Materiales: Materiales: Uniforme de
Cuaderno, copias de cocina, materias primas.
formatos.
3°y4° MATEMATICA (M.CUB) CS. CIUDADANIA (M.G) PLANIFICACION (J.F) ELAB. BAJA COMPLEJIDAD | ELAB. BAJA COMPLEJIDAD
HORA OA: 3 Mddulo: Prevencidn, OA: 4 (J.2) ().2)
Actividad: Seguridad y autocuidado. | Actividad: Desarrollan OA:3y5 OA:3y5

Comparar y contrastar
modelos de crecimiento
exponencial y

decrecimiento logaritmico.

Materiales: -Cuaderno
-Estuche

OA: 3

Actividad: Construccion de
triptico de feria cientifica.
Materiales:

-Texto escolar

-Materiales

estandarizacién de
recetas

Materiales:
Cuaderno, copias de
formatos.

Actividad: Taller practico,
aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, trabajo
en equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada.
Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

Actividad: Taller practico,
aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccion, ayudas
de cocina, trabajo en
equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada.
Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.




SERVICIO COMEDOR (J.F)
OA: 8

Actividad:

Taller de montaje de
mesas

Materiales:

Materiales de servicio,
salén

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccidn, ayudas
de cocina, trabajo en
equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada,
higiene y manipulacién de
alimentos.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

5°y6°
HORA

INGLES (A.M)

OA: 4

Actividad:

Aprender uso de Present
Simple con verbos
distintos del To Be (Does,
Do)

Materiales:

e Cuaderno
e Lapiz

RELIGION / ED. FiSICA

Religion (K.N)
OA:5
Actividad:
Practicar el baile de fiestas
patrias de forma
coordinada y fluida.
Materiales:
e Botella con agua
e Polera de cambio
e Toallas o toallitas
himedas

ERVICI
OA: 8
Actividad:
Taller de montaje de
mesas
Materiales:
Materiales de servicio,
salén

MEDOR (J.F

PREP. DISENO (J.F)
OA: 8

Actividad:

Taller de montaje de
mesas

Materiales:
Materiales de servicio,
salon

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, trabajo
en equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada,
higiene y manipulacion de
alimentos.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.

HIGIENE (J.Z)

OA:2y6

Actividad: Taller practico,
aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccidn, ayudas
de cocina, trabajo en
equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada,
higiene y manipulacion de
alimentos.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.




7°y8° MATEMATICA (M.CUB) LENGUA Y LIT (C.E) PREP. DISENO (J.F) PASTELERIA (J.2)

HORA OA: Eje algebraico OA: 6-9 OA: 8 OA:2,3y4
Actividad: Actividad: Actividad: Actividad:
Introducir y resolver Informe escrito de Taller de montaje de Taller practico, elab. de
ecuaciones cuadraticas gastronomia internacional | mesas masas batidas, masas
Materiales: -Cuaderno Materiales: Materiales: quebradas y masas
-Estuche - Estuche Materiales de servicio, fermentadas, cuidados,

- Cuaderno salon. usos, metodologia de

FILOSOFIA (K.N) trabajo de las masas,
OA: 4 PREP. DISENO (J.F) trabajo en equipo, higiene
Actividad: OA: 8 y manipulacién de
Diferenciar conceptos Actividad: alimentos.
claves de la epistemologia Taller de montaje de Materiales: materias
Materiales: mesas primas, uniforme de
-Lapiz Materiales: cocina.
-Cuaderno Materiales de servicio,
-Estuche salén

9° FIL FiA (K.N LENGUA Y LIT (C.E) PREP. DISENO (J.F) HIGIENE (J.Z)
OA:4 OA: 6-9 OA:7 OA:2y6
Actividad: Actividad: Actividad: Actividad: Taller practico,

Diferenciar conceptos
claves de la epistemologia
Materiales:

—Lépiz

-Cuaderno

-Estuche

Informe escrito de
gastronomia internacional
Materiales:

- Estuche

- Cuaderno

Planificacion y
organizacion de grandes
cantidades

Materiales:

Cuadernos

aplicar técnicas de cortes,
métodos de coccidn,
ayudas de cocina, trabajo
en equipo, manejo de
temperaturas adecuadas,
receta estandarizada,
higiene y manipulacién de
alimentos.

Materiales: Uniforme de
cocina, materias primas.




